Menu de tardor

ENTRANTS/ENTRANTES/ENTREES/STARTERS

Amanida de carabassa rostida, formatge de cabra de Castell Liebre, magrana, advocat i pipes
Ensalada de calabaza asada, queso de cabra de Castell Liebre, granada, aguacate y pipas
Salade de courge rétie, fromage de chévre de Castell Liebre, grenade, avocat et graines
Roasted pumpkin salad with Castell Liebre goat cheese,pomegranate, avocado, and seeds
o
Sopes de pa moreno amb brou de bosc,daus de foie, ou escalfat i all laminat
Sopas de pan moreno con caldo de bosque, dados de foie, huevo escalfado y ajo laminado
Soupes de pain complet au bouillon forestier, dés de foie gras, ceuf poché et ail émincé
Brown bread soup with forest broth, foie cubes, poached egg, and sliced garlic
o
Cigrons estofats amb ceps i escamarla
Garbanzos estofados con setas y cigala
Ragout de pois chiches aux cepes et langoustine
Stewed chickpeas with porcini mushrooms and Norway lobster

PRINCIPALS/PRINCIPALES/PRINCIPAUX [ MAIN COURSE

a escollir/a choisir/a escoger/ chose one

Magret d’anec amb suprema de moniato, taronja caramel-litzada i endivies al safra
Magret de pato con suprema de boniato, naranja caramelizada y endivias al azafran
Magret de canard, supréme de patate douce, orange caramélisée et endives au safran
Duck breast with sweet potato supreme, caramelized orange and saffron endives
o
Orada Cruixent sobre llit de bolets negres i I'allioli de codony de la mestressa
Dorada crujiente sobre cama de setas negras y el alioli de membrillo de la “mestressa”
Dorade croustillante sur lit de champignons noirs et I'aioli de coing de la maitresse de maison
Crispy sea bream on a bed of black mushrooms with quince aioli’s receipt of the house mistress

POSTRES/DESSERTS
a escollir/a choisir/a escoger/ chose one

Assortit de formatges de proximitat
Tabla de quesos de proximidad
Fromages des Pyrénées
Local cheeses assortment
o
“Xocolata”: Cruixent, cremés, escuma, gerds i vainilla
“Chocolate”: Crujiente, cremoso, espuma,frambuesas y vainilla
“Chocolat”: Croquant amer, crémeux aux framboises, mousse de vanille
“Chocolate”: Bitter crunch, creamy with raspberries, vanilla foam
o
“Figues™: Sopa, gelat i cruixent
“Higos": Sopa, helado y crujiente
Soupe de figues, glace et croustillant de feuille de figuier
Fig soup, ice cream and fig leaf crisp

Men( complert 67.50€ (Opcié només un entrant, un plat principal i un postre 45.00€
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COMA DE UHOTEL COMA
HOTEL RESTAURANT RESTAURANT CAL VENTURA
ORDINO - ANDORRA

MENU DE TARDOR
vine a degustar-lo i gaudeix d ‘un entorn unic

SOPES DE PA MORENO AMB BROU DE BOSC, CIGRONS ESTOFATS AMB CEPS I ESCAMARLA

AMANIDA DE CARBASSA ROSTIDA,
DAUS DE FOIE , OU ESCALFAT I ALL LAMINAT

FORMATGE DE CABRA DE CASTELL LLEBRE,
MAGRANA, ADVOCAT I PIPES

ORADA CRUIXENT SOBRE LLIT DE BOLETS

MAGRET D’ANEC AMB SUPREMA DE MONIATO,
TARONJA CARAMEL-LITZADA TEN DIVIES AL NEGRES I L’ALLIOLI DE CODONY DE LA
SAFRA MESTRESSA

“XOCOLATA” “FIGUES”, SOPA, GELAT I CRUIXENT

ASSORTIMENT DE FORMATGES -
DE PROXIMITAT CRUIXENT, CRE)"[OS, ESCLA\'IA, GERDS I VAINILLA

MENU SENCER 67,50 € - 1/2 MENU 45,00 €

SEGUEIX-NOS A INSTAGRAM I A LA NOSTRA WEB
PER ESTAR AL DIA DE LES NOSTRES OFERTES, NOVETATS, MENUS...
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{9 376 662 266 | hotelcoma@hotelcoma.com
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