
ENTRANTS/ENTRÉES

Amanida de carabassa rostida, formatge 
de cabra de Castell Llebre, magrana, advocat i pipes

Salade de courge rôtie, fromage de chèvre de Castell Llebre,
 grenade, avocat et graines

o

Sopes de pa moreno amb brou de bosc,
daus de foie, ou escalfat i all laminat

Soupes de pain complet au bouillon forestier, 
dés de foie gras, œuf poché et ail émincé

o 

Cigrons estofats amb ceps i escamarlà
Pois chiches mijotés aux cèpes et langoustine

PRINCIPALS/PRINCIPAUX/SEGUNDOS/MAIN COURSES   
a escollir/a choisir/a escoger/ chose one

Magret d´ànec amb suprema de moniato, 
taronja caramel·litzada i endívies al safrà

Magret de canard, suprême de patate douce,
 orange caramélisée et endives au safran

o
Orada Cruixent sobre llit de bolets negres

 i l'allioli de codony de la mestressa
Dorade croustillante sur lit de champignons noirs et l’aïoli de coing de la maîtresse

de maison

POSTRES/DESSERTS
a escollir/a choisir

Assortit de formatges de proximitat
Fromages des Pyrénées

o
“Xocolata”

Cruixent , cremós , escuma
gerds i vainilla

Croquant amer, crémeux aux framboises, mousse de vanille
o

“Figues”
Sopa, gelat i cruixent

Soupe de figues, glace et croustillant de feuille de figuier

Menú complert 67.50€ (Opció només un entrant, un plat principal i un postre 45.00€

Menú de tardor



ENTRANTES/STARTE﻿RS

Ensalada de calabaza asada, queso de cabra de Castell Llebre, 
granada, aguacate y pipas

Roasted pumpkin salad with Castell Llebre goat cheese,
pomegranate, avocado, and seeds

o

Sopas de pan moreno con caldo de bosque, dados de foie,
 huevo escalfado y ajo laminado

Brown bread soup with forest broth, foie cubes, 
poached egg, and sliced garlic

o 
Garbanzos estofados con setas y cigala

Stewed chickpeas with porcini mushrooms and Norway lobster

SEGUNDOS/MAIN COURSES   
a escoger/ chose one

Magret de pato con suprema de boniato,
 naranja caramelizada y endivias al azafrán

Duck breast with sweet potato supreme, caramelized orange and saffron endives

o

Dorada crujiente sobre cama de setas negras
 y el alioli de membrillo de la “mestressa”

Crispy sea bream on a bed of black mushrooms
 with quince aioli´s receipt of the house mistress

POSTRES/DESSERTS
a escoger/ chose one

Tabla de quesos de proximidad
Local cheeses assortment

o

“Chocolate”
Crujiente, cremoso, espuma

frambuesas y vainilla
Bitter crunch, creamy with raspberries, vanilla foam

o

“Higos”
Sopa, helado y crujiente 

Fig soup, ice cream and fig leaf crisp 

Menú complert 67.50€ (Opció només un entrant, un plat principal i un postre 45.00€

Menú de tardor


