MenU d’Estiu

ENTRANTS/ENTRANTES/STARTERS/ENTREES/

“Ajo Blanco” verat a I'estil oriental amb raim, ous de truita i pimento
Ajo blanco verado al estilo oriental con uva, huevos de trucha y pimenton
Oriental-style chilled almond and garlic soup with grapes, trout roe and paprika
Soupe froide aux amandes a l'ail au style orientale aux raisins, ceufs de truite et paprika

o

Amanideta de canonges i rap encamisat, oliva kalamata i ciboulet
Ensaladita de candénigos con rape envuelto en aceituna kalamata y cebollino
Lamb’s lettuce salad with wrapped monkfish, Kalamata olive and chives
Salade de madche au lotte enveloppée, I'olive kalamata et de la ciboulette

o

Gamba brasejada sobre llit de daus de patata,

ou en puntilla i salsa americana
Gamba braseada sobre cama de dados de patata, huevo en puntilla y salsa americana
Braised prawn on potato cubes bed, fried egg, and American sauce
Crevettes braisées sur lit de dés de pomme de terre, ceuf au plat et sauce américaine

PRINCIPALS/SEGUNDOS/MAIN COURSES/PRINCIPAUX
a escollir/a escoger/ chose one/ au choix

Boto de filet de bou amb crosta de festucs,

salsa de taronja amarga i teula d’ametlles
Boton de filete de buey con costra de pistachos, salsa de naranja amarga y teja de aimendras
Beef tenderloin medallion in pistachio crust, bitter orange sauce and almond tuile
Médaillon de filet de boeuf en crolte de pistaches, sauce & I'orange ameére et tuile aux amandes

o

Dau de bacalla confitat, salsa de yuzu i verdures de temporada cruixents
Dado de bacalao confitado, salsa de yuzu y verduras de temporada crujientes
Confit cod dice with yuzu sauce and crispy seasonal vegetables
Dés de morue confité, sauce de yuzu et légumes de saison croustillants

POSTRESIDESSERTS
a escollir/a escoger/ chose one/au choix

Assortit de formatges de proximitat

Tabla de guesos de proximidad
Local cheeses assortment
Fromages des Pyrénées

o
Cruixent de xocolata amb pinzellades mexicanes,

gelat de mole i granissat de tequila

Crujiente de chocolata con pinceladas mejicanas, helado de mole y granizado de tequila
Crispy chocolate creation with Mexican touches, mole ice cream and tequila granita
Croustillant au chocolat aux accents mexicains, glace au mole et granité de tequila

o]

Pinya saltejada, sorbet de mango, teula de menta i granissat d’arbrecoc i coco
PiAa salteada con sorbete de mango, teja de menta y granizado de albaricoque y coco
Sautéed pineapple with mango sorbet, mint tuile and apricot-coconut granita
Ananas poélé, sorbet & la mangue, tuile & la menthe et granité d’abricot et noix de coco

MenU complet 62,50€ (Opcié només un entrant, un plat principal i un postre 47,50€



