Menu BBQ Dissabtes (37.50€)

Copa de sangria de Benvinguda

Bufet de crudités

Bufete de crudités - Buffet de crudités - Salad Buffet
*%kkkk

Assortiment d’embotits del pais amb pa i tomaquet
Surtido de Embutidos del pais con pan y tomate
Assortiment de charcuterie du pays et du pain a la tomate

Assortment of local charcuterie, bread and tomato
*kkkk

Gazpacho
*kkkk

Arros de muntanya

Arroz de montana - Riz de Montagne - Mountain Risotto
*kkkk

Graellada de carns a la brasa (xai, panxeta, botifarra, conill i pollastre)
amb patata al caliu amb alli oli i escalivada
Carnes a la brasa (cordero, panceta, butifarra, conejo y pollo)
con patata asada, alioli y escalivada
Viandes Grillées (agneau, bacon, poulet et lapin)
pomme de terre grillée, aioli et ratatouille
Grilled Meats (Lamb, bacon, local sausage, rabbit and chicken)
baked potato and aioli ratatouille
*kkkk
Pastisseria del nostre obrador, fruita natural i gelats fets a casa
Pasteleria y helados caseros , fruta natural
Patisserie et glace maison, fruit du temps
Home made pastry and ice cream, fresh fruit

Menu infantil (20,00€)

Bufet (amanides, embotits, gaspatxo ...)
Bufet (crudités, embutidos, gazpacho ...) - Buffet (salade, charcuterie, Gaspacho..)
Buffet (Salad, charcuterie, gazpacho ...)
*kkkk
Macarrons
Macarrones - Macaroni—Macaroni
*kkkk
Graellada de carns

Carnes a la brasa - Viandes grillées - Grilled meats

*kkkk
Pastisseria feta a casa, fruita natural, i gelats —
Pasteleria y helados caseros , fruta natural E[] MA

Patisserie et glace maison, fruit du temps
Home made pastry and ice cream, fresh fruit

ORDINO




Menu BBQ diumenges (37.50€)

Copa de sangria de Benvinguda
Copa de sangria - Verre de sangria - Sangria glass
*kkk*k
Bufet de crudités
Bufete de crudités - Buffet de crudités - Salad Buffet
*kkkk
Assortiment d’embotits del pais amb pa i tomaquet
Surtido de Embutidos del pais con pan y tomate
Assortiment de charcuterie du pays et du pain a la tomate
Assortment of local charcuterie, bread and tomato

*kkkk

Gazpacho

*kkkk

Fideua a la marinera amb alli oli i arros negre

Fideua a la marinera con alioli y arroz negro - Fideua a la marinera, alioli et Riz Noir - Seafood noodles and black rice
*kkkk
Musclos al vapor
Mejillones al vapor - Moules a la vapeur - Steamed Mussels
*kkk*k
Gamba salada

Gamba salada - Crevettes salées - Salted prawns

*kkkk
Salmoé fumat a casa
Salmén ahumado en casa - Saumon fumé - Salted prawns
*kkkk
Graellada de sardines i carns a la brasa (xai, panxeta, botifarra, conilli pollastre),
amb patata al caliu amb all i oli y escalivada
Sardinas y Carnes a la brasa (cordero, panceta, butifarra, conejo y pollo) con patata asada, alioli y escalivada
Sardines et Viandes Grillées (agneau, bacon, poulet et lapin) avec pomme de terre grillée, aioli et ratatouille
Sardines and Grilled Meats (Lamb, bacon, local sausage, rabbit and chicken) avec baked potato, aioli & ratatouille
*kkkk
Pastisseria del nostre obrador, fruita natural i gelats fets a casa
Pasteleria de la casa, fruta natural y helados caseros
Patisserie maison, fruit du temps et glace maison
Home made pastry, fresh fruit and home made ice cream

Menu infantil (20,00€)

Bufet (amanides, embotits, gaspatxo ...)
Bufet crudités, embutidos, gazpacho- Buffet (salade, charcuterie, Gaspacho..)
Buffet (Salad, charcuterie, gazpacho ...
*kkk*k
Canelons
Canelones - Caneloni
*kkk*k
Graellada de carns

Carnes a la brasa - Viandes grillées - Grilled meats
*kkkk

ORDINO

Pastisseria feta a casa, fruita natural, i gelats
Pasteleria y helados caseros y fruta natural - Patisserie ou glace fait maison, fruit du temps
Home made pastry and ice cream and fresh Fruit



