
ENTRANTS/ENTRÉES/ENTRANTES/STARTE﻿RS

Amanida d’ànec, fruits de temporada i vinagreta d’avellanes
Ensalada de pato, frutos de temporada y vinagreta de avellanas

Duck salad, seasonal fruit and hazelnut vinaigrette
Salade de canard, fruits de saison accompagnée d'une vinaigrette aux noisettes

Ravioli de carbassa, fulles de sàlvia, cruixent de pernil i mantega marró
Ravioli de calabaza, hojas de salvia, crujiente de jamón y mantequilla marrón

Pumpkin ravioli, sage leaves, crispy ham and brown butter
Raviolis de potiron, feuilles de sauge, jambon croustillant au beurre brun

 
Arròs de ceps a la llauna amb lletons de vedella

Arroz de setas a la llauna con mollejas de ternera
Riz avec  avec champignons  et ris de veau

Rice topped with mushrooms and sweetbreads

PRINCIPALS/PRINCIPAUX/SEGUNDOS/MAIN COURSES   
a escollir/a choisir/a escoger/ chose one

Filet “mignon” de porc duroc, salsa de mores, cremós d’api i ceba en escabetx
“Filet mignon” de cerdo duroc, salsa de moras, cremoso de apio y cebolla en escabeche

Mignon filet of Duroc pork, blackberry sauce, celery cream, and pickled onion.
Filet de porc Duroc avec une sauce aux mûres, de la crème de céleri et des oignons marinés

o
Mar i muntanya de turbot, papada i rossinyols confitats

Mar y montaña de rodaballo, papada y rebozuelos confitados
Sea and mountain of turbot, pork chap and candied mushrooms

Mer et montagne de turbot, chapardin de porc et champignons confits

POSTRES/DESSERTS
a escollir/a choisir/a escoger/ chose one

Llosa de formatges de proximitat
Fromages des Pyrénées

Tabla de quesos de proximidad
Local cheeses assortment

o
Carpaccio de figues caramel·litzat al fonoll amb el seu sorbet

Carpaccio de higos caramelizado en el hinojo con su sorbete
Fig carpaccio caramelized in fennel with its sorbet

Carpaccio de figues caramélisées au fenouil avec son sorbet

o
Coulant de xocolata i gerds, amb el seu culis i gelat de vainilla

Coulant de chocolate y frambuesa, con su culis y helado de vainilla
Raspery coulant, with its coulis and vanilla ice cream

Coulant au framboise, avec son coulis et glace à la vanille

Menú complert 55€ (Opció només un entrant, un plat principal i un postre 42.50€

Menú de tardor



migdia i vespres
Tots els dies, 


