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M E R R YM E R R YM E R R Y    
B U E N AB U E N AB U E N A
N O C H EN O C H EN O C H E

PRECIO: 65€
32.50€ NIÑOS

24 DICIEMBRE 2023 / 20-22H
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TARTAR DE OSTRA

CON SU GELATINA DE “CHAMPAGNE”

"TURNEDÓ" DE FOIE GRAS Y MAGRET DE PATO CURADO
 CON CEBOLLA CARAMELITZADA, ENSALADA FRESCA

 DE ESPINACAS Y VINAGRETA DE FRUTOS SECOS
   

MEDALLÓB DE RAPE
CON SALSA DE VAINILLA    

SORBETE DE LITCHIS, AGUA DE ROSAS
Y SUS PETALOS CRUJIENTES

     
WELLINGTON DE TERNERO DEL PAIS

CON PURE DE XIRIVIA, SALSA DE CASTAÑAS, TRUFA Y CEPS     
          

"CHIBOUST" A LA MIEL
CRUJIENTE DE MERENGUE, UVAS Y SORBETE DE CHAMPAGNE 

                
TURRONES, NEULES Y VINO HERVIDO. MESA DECORADA 

MENU INFANTIL
JAMON + QUESO MANCHEGO + CROQUETAS CASEROS

WELLINGTON DE TERNERO DEL PAÍS 
BROWNIE, HELADO DE VAINILLA Y "BARBA PAPA NOEL" 

VERBENA



M E R R YM E R R YM E R R Y    C O M I D A  D EC O M I D A  D EC O M I D A  D E
N A V I D A DN A V I D A DN A V I D A D

PRECIO: 47 .50€
27.50€ NIÑOS

25 DICIEMBRE 2023 / 13-15H
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SOPA DE “GALETS”

VERDURA Y CARNE DE COCIDO DE NAVIDAD
  ALLIOLI DE MEMBRILLO

ENSALADA DE CEBOLLA DULCE, TOMATE, OLIVAS Y APIO

"BALLOTINE" DE PINTADA
 CON "MIEL-Y-MELÓN" DE FRUITOS SECOS

SURTIDO DE TRONCOS DE NAVIDAD
 CON “MACARRONS”

MIGNARDISES NAVIDEÑAS Y VINO HERVIDO.
 MESA DECORADA

MENU INFANTIL
SOPA DE “GALETS”

CARNE DE COCIDO O BLANCO DE POLLO
CON GUARNICIÓN

SURTIDO DE TRONCOS DE NAVIDAD



M E R R YM E R R YM E R R Y    
S A N TS A N TS A N T

E S T E V A NE S T E V A NE S T E V A N
PICA-PICA

JAMON IBERICO
CON TASTADAS CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN

ENSALADA DE BACALAO CONFITADO
FRUTOS DE INVIERNO Y VINAGRETA DE MOSTAZA

CREMA DE CASTAÑAS 
CON BRUNOISE DE CEPS Y CODORNIZ CONFITADA

CANELONES TRADICIONALES DE SAN ESTEVAN

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR
PARMENTIER DE PATO CON TRARTUFADA

 Y SALSA DE VINO DE SIOS
O

RODABALLO ASADO
PASTEL DE VERDURAS Y SALSA VIRGEN.

POSTRES
SURTIDO DE CANELONES DULCES

Y PASTELES TRADICIONALES

MIGNARDISES NAVIDEÑAS Y VINO HERVIDO.
 MESA DECORADA

MENU INFANTIL
JAMON + QUESO MANCHEGO + CROQUETAS CASERAS

CANELONES
SURTIDO DE CANELONES DULCES

PRECIO: 49.50€
27.50€ NIÑOS

26 DICIEMBRE 2023 / 13-15H
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M E R R YM E R R YM E R R Y    A Ñ OA Ñ OA Ñ O
F I N  D EF I N  D EF I N  D E

PRECIO: 200€
65€ NIÑOS

APERITIVO DE BIENVENIDA (20-21H) )

COPA DE BURBUJAS DE ANDORRA CAVA 902DC
JAMON IBÈRICO, MANCHEGO Y LANGONISA DE ORGANYÀ

“PA DE VIDRE” CON TOMATE

MENU
“HIGADO DE PATO” 

ESCALOPA AL DEMI-CUIT
CON "MIEL-Y-MELÓN" DE FRUTAS Y VERDURAS CROCANTES

VINO BLANCO DOLCE HUGLE D.O ALSACIA
 

“EL PESCADO”
FILETES DE LENGUADO Y LAGOSTINOS DE VINARÒS 

ESPAGUETIS NEGROS Y SALSA DE COLMENILLAS
VINO BLANCO ALBARIÑO TORRE DE LA MOREIRA D.O RIAS BAIXAS

“EL SORBETE”
SORBETE DE YUZU Y LIMA

GELATINA DE CITRONELA Y TOQUE DE SAKE

“LA CARNE”
FILETE DE BUEY CON SALSA DE JAMON IBERICO

TIMBAL DE CALABACIN CON  VERDURITAS Y TÒFONA

“FIN DE AÑO EN DULCE 2023"
DUO DE CHOCOLATES CON CORAZÓN DE MENTA

SU HELADO Y CREMOSO DE CAFE
CHAMPAGNE BOLLINGER

LAS “MIGNARDISES” DE FIN DE AÑO
“MACARRONS”, TRUFAS Y JENGIBRE CONFITADO

CAFES Y LICORES
LAS UVAS DE LA SUERTE Y EL COTILLÓN SORPRESA

MUSICA Y BAILE CON "9 EVENTS" 
BARRA LIBRE DE GIN TONICS Y COMBINADOS

CALDO DE GALLINA Y ALVONDIGAS 
CHOOCOLATE Y COCA 

MESA DECORADA

31 DICIEMBRE 2023
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MENU INFANTIL 
TIMBAL DE SHURIMI Y GULAS

CROQUETAS CASERAS
CANELÓN DE FIN DE AÑO

HAMBURGUESA DE FILETE DE BUEY
PATATAS NUESTRAS Y TOMATES CHERRY

SURTIDO DE HELADOS
Y BROCHETAS DE FRUTA

AIGUAS MINERALES Y REFRESCOS
CAVA SIN ALCOHOL

CAFES Y LICORES
LAS UVAS DE LA SUERTE Y EL COTILLÓN SORPRESA

VERBENA



M E R R YM E R R YM E R R Y    
D E  A Ñ OD E  A Ñ OD E  A Ñ O

P R I M E R OP R I M E R OP R I M E R O

PRECIO: 57 .50€
30€ NIÑOS

“SABLÉ” DE MASCARPONE
REMOLACHA ROJA Y SALMÓN AHUMADO EN CASA

COPA BURBUJAS D'E ANDORRA CAVA 902 DC

PICA-PICA
TERRINA DE PATO Y FOIE GRAS 

CON PISTACHOS Y PERA AL "PEDRO XIMÉNEZ"

RAVIOLIS DE CASA
CON CEPS, RICCOTTA Y ACEITE DE TOFONA

VIEIRA, ESENCIA DE ERIZO DE MAR Y POLENTA

PLAT PRINCIPAL
PRENSADO DE CORDERO 

CON CRUJIENTE DE HIERBAS FRESCAS
GRATIN “DAUPHINOIS” Y MICRO SANFAINA

POSTRES
CHEESE CAKE DE MANGO Y FRUTA DE LA PASSIÓN

SORBETE DE TEQUILA CON CHILLY DE FRUTAS

TORRONES, NEULES Y VI HERVIDO. MESAA DECORADA

MENÚ INFA﻿NTIL
JAMÓN IBERICP + CROQUETAS CASERAS

COSTILLAS DE CORDERO 
CON PATATAS FRITAS Y TOMÀTES CHERRYS

BROWNIE CON HELADO DE VAINILLA

1 DE ENERO 2024 / 13-15H
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M E R R YM E R R YM E R R Y    D E  R E Y E SD E  R E Y E SD E  R E Y E S
C O M I D AC O M I D AC O M I D A

PRECIO: 47,50€
NIÑOS < 12 AÑOS NO PAGAN

PICA-PICA
CARAMELOS DE REYES

 DE BOTIFARRA CON MANZANA, CEPS, FOIE
 Y QUESO CON FRUTOS SECOS

JAMÓN IBERICO
CON TOMATE RALLADOY ACEITE DE OLIVA VIRGEN

 
PANNA COTTA DE GAMBAS Y SALMÓN AHUMADO

"VOL-AU-VENT" DE VIERAS Y SETAS

FIDEUA DE RODABALLO
 Y ALIOLI DE HINOJO

JAMÓN BRASEADO DE CERDO DUROC 
PATATA RELLENA, Y RAGOUT DE CITRICOS

POSTRAS
TORTELL Y “GALLETE DE ROIS”

(CON CORONA Y HABA, ¿O NO?!)

TORRONES, NEULES Y VI HERVIDO. MESA DECORADA
MENU INFANTIL

XEFLIS
PATATAS XIPS, OLIVAS, FUET, MINI CROQUETAS, DADOS DE QUESO

MACARRONES A LA NAPOLITANA
LAS HAMBURGUESAS  DE LOS 3 REYES

TORTELL DE REYES

6 ENERO 2023 / 13-15H
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L L E V A RL L E V A RL L E V A R
P A R AP A R AP A R A    
PRECIOS POR RACIÓN

TURNEDO DE FOIE GRAS Y MAGRET   24.00€ 

JAMÓN IBERICO CON TOSTADAS Y TOMATE PARA UNTAR   20.00€
ENSALADA DE BACALAO CONFITADO Y FRUITAS DE INVIERNO  17.50€

CANELONES DE FIESTAS (3 PIEZAS)   12.50€

ESCUDELLA 7.50€

CROQUETAS CASERAS (6 PIEZAS) 12.00€

ARROZ DE GAMBAS 25.00€

ARROZ DE MAGRET Y FOIE 27.50€

E
WELLINGTON DE TERNERA DEL PAIS   20.00€

CIVET DE JABALÍ CON XOCOLATE   18,50€

ESPALDITA DE CORDERO DE LLECHE AL HORNO   32,50€

PASTEL MASSINI 5,50€

TRONC DE NAVIDAD,TORTELL DE REYES, “GALETTE DE ROIS”
PRECIO POR  PIEZA ENTERA:

4 PERSONAS: 25€/8 PERSONAS: 35€/12 PERSONAS: 45€

ENTRANTES

PRINCIPALES

POSTRES


