MenU de tardor

ENTRANTS/ENTREES/ENTRANTES/STARTERS

Amanida de bacalla confitat

amb taronja sanguind, caqui, magranad i brots d’escarola
Salade de morue confite, & lorange sanguine, kaki, grenade et scarole
Ensalada de bacalao confitado, con naranja sanguina, caqui, granada y brotes de escarola
Cod salad, with blood orange, persimmon, pomegranate and escarole

Crema de castanyes

amb brunoise de ceps, guatlla confitadad i el seu ou
Creme de marrons avec brunoise de champignons, caille confite et son ceuf
Crema de castarias con brunoise de setas, codorniz confitada y su huevo
Chestnut cream with mushroom brunoise, quail and his egg

Foie poeéle
amb juliana d’endivies agredolces ombdperfum de gerds i teula d'avellanes
Foie gras poélé avec julienne d'endives aigre-douce au parfum de framboise et noisette
Foie ‘poélé‘con juliana de endibias agridulces con perfume de frambuesa y teja de avellanas
Poélé foie graswith julienne of sweet and sour endives with a scent of raspberties and hazelnut

PRINCIPALSIPRINCIPAUXISEGUNDOS MAIN COURSES
a escollir/a choisir/elegfr uno/ chose one

Rémol rostit a la mantega

amb gamba vermella, puré de carbassa, farcellet de col i carnsalada viada
Turbot réti au beurre, aux crevettes rouges, purée de potiron, chou et lardons
Rodaballo asado a la manrec%uma, con gamba roja, puré de calabaza, col g panceta
Butter-roasted turbot, with red prawns, pumpkin puree, cabbage and bacon
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Corder de cal “Arrero” en 3 coccions

timbal de verdures i suc d‘all negre
“Cal Arrero” agneau en 3 cuissons, timbale de légumes et jusd ail noir
Cordero Cal "Arrero”, timbal de verduras y jugo de ajo negro
“Cal Arrero” lamb, vegetables and black garlic juice julienne with vinaigrette

POSTRES/DESSERTS
a escollir/a choisir/e[egr'r uno/ chose one

Llosa de formatges de proximitat

Ardoise de fromages des Pyrénées
Tabla de quesos de proximidad
Local cheeses assortment
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“Omelette norvégienne”
flambejada al Contreau
Omelette norvégienne flambe au Cointreau
“Omelette norvégienne"” flambeada al Contreaude
“Norwegian omelette’flambe in Cointreau
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Xocolata, perai cafe
Chocolat, poire et café
Chocolate, pera y café

Chocolate, pear and coffee

Mena complert 52.50€ (Opcié només un entrant, un plat principal i un postre 39.50€






